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ECOLAB Seguranca alimentar. Economia. Simplificacao.

Everywhere it Matters™



« MELHORAR a conformidade e exatidao da lista
de controle

* REDUZIR o tempo gasto com gestdo de conformidade

« RECEBER alertas de possiveis adversidades antes de se
tornarem problemas

« ELIMINAR listas de controle e registros manuais

* Fazer tudo isso ENQUANTO MELHORA a eficiéncia de sua
cozinha hen efficiency

.
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Food Safety. Savings. Simplified.



SEGURANCA ALIMENTAR ECONOMIA SIMPLICACAO

+ Melhorando a conformidade com as - Economia de tempo operacional para - Fdcil de usar

listas de controle cumprir com as listas de controle - Facil documentacdo para um gerenciamento simplificado
- Melhorando a precisdo das listas - Economia de tempo de supervisdo da - Hierarquia organizacional auto gerenciada

de controle lista de controle - Para tomar acdes com um treinamento padréo

para restaurantes



Tecnologia potencializada para simplificar a supervisao operacional e de gerenciamento, o KAY PROTECT
integra exclusivamente o servico pessoal para ajudar as suas tomadas de medidas e a impulsionar a melhoria
de seu programa de seguranca alimentar.

Listas digitais de controle w

OPERACOES GERENCIAMENTO TOMADA DE MEDIDAS
AUTOMATIZADAS SIMPLIFICADO

Controle remoto de temperatura v

Painel dindmico digital v
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Projetado para reconhecer padrdes e
tendéncias rapidamente, os painéis
dinamicos do KAY PROTECT possibilitam
uma facil identificacdao de oportunidades
para o programa de melhorias.



+ Graficos intuitivos para andlises faceis e rapidas
+ Visualizacdo em tempo real do status de conformidade

+ Resumos baseados em excecdes simplificam a
priorizacao

- Capacidade de comparacado e alteracdo de tendéncias

de acordo com periodos de tempo e estdgios de sua
organizacao.

A DIFERENGA DO KAY PROTECT

Tecnologia potencializada para facil monitoramento de riscos a
seguranca alimentar, o KAY PROTECT também oferece uma
combinacdo Unica de coleta de dados, andlise e acdo de atendimento
que resulta em um programa completo que vai além do
monitoramento de riscos a sequranca alimentar.

O KAY PROTECT é idealizado a minimizar os riscos a seguranca
alimentar.

Coleta de Informacao
« Instalacao e treinamento realizados pessoalmente no restaurante
« Facil acesso e visibilidade no uso do programa

+ Instrucdo e treinamento pessoal continuos de acordo com o Valor de Visitas'
para garantir conformidade

Analise de Dados e Comunicacdo
- Notificacdes push e alertas personalizados por dados

+ Andlise avancada combinando multiplas fontes de dados, como listas de
verificacdo de seguranca alimentar, auditorias de seguranca alimentar e
relatérios de Valor de Visitas

+ Revisdo periédica da analise de dados para alinhar as prioridades do
programa de melhoria

Servi¢o com Foco na Acao

« Treinamento com foco nas prioridades do programa de melhorias

+ Validacdo que prioriza que acdes corretivas estejam em vigor e
seus respectivos problemas resolvidos

Tradugdo do termo Visit Value: KPl que mede o nimero total de visitas a receita total.



Vocé reconhece a importancia de proteger seus clientes e seu negdcio dos crescentes desafios envolvendo a seguranca alimentar. Nés
reconhecemos que seu gerenciamento em seguranca alimentar pode precisar evoluir e variar com o passar do tempo. Para garantir que o
programa KAY PROTECT se adeque as suas operacdes, nds comegcamos com um programa base que aproveita a tecnologia e o servico
para simplificar como seus riscos a seguranca alimentar podem ser monitorados. A partir dai, podem ser acrescentados recursos
adicionais para auxiliar a acao e reducdo proativa do risco a seguranca alimentar. Entre em contato com seu Representante Kay para
discutir os recursos e precos do programa que melhor se encaixam com as suas operacdes.

Melhore a visibilidade

COmM 0S N0SSOS Acione medidas para

RECURSOS DE minimizar o risco a segurancga
PROGRAMA BASE: S, alimentar com
RIOIPURTR RECURSOS DE
Listas digitais de verificacdo  .......coceeeeen. . ( LS PROGRAMA ADICIONAIS:
de sequranca alimentar . . == ®
Painel de documentacdo dinamico ° ‘o KAY ------------- * Gerenciamento remoto de temperatura

Gerenciamento hierarquico P R OT Ec TTM * Andlise avancada combinando miltiplas fontes de
Ensino e treinamento no restaurante dados, como listas de verificacdo de sequranca
durante as Visitas de Valor Food Safety. Savings. Simplified. alimentar, auditorias de seguranca alimentar e
relatdrios de Valor de Visitas
¢ Treinamento no restaurante com foco nas prioridades
do programa de melhorias
» Validacdo que prioriza que acdes corretivas estejam
em vigor e seus respectivos problemas resolvidos
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